
Vorspeisen 
 

Paprikasuppe mit Vanille 

und Parmesan 

4,50€  

 

Spinatsuppe mit Shisokresse 

4,00€ 

 

 Rosa gebratenes Roastbeef mit Kräutercreme 

und lauwarmem Gemüsesalat 

11,00€ 

 

 Salat von Pak choi,  Peperoni, Shrimps 

Cashewkernen, Aprikosen und Currydressing  

8,60€ 
 

 

Klassiker 
 

                  Wiener Schnitzel 

In Nussbutter goldbraun gebratenes  

Schnitzel vom Kalb, serviert mit Pommes frites 

16,00€ vom Kalb 

                      8,50€ vom Schwein 

 

Cordon Bleu 

Saftig gefülltes Cordon Bleu mit Bauernschinken  

und Raclettekäse, serviert mit Bratkartoffeln 

      21,40€ vom Kalb 

       13,30€ vom Schwein 

 

 

 

Vegetarisch / Vegan 
 

 Spinatrisotto mit gehobeltem Parmesan 

und getrockneten Tomaten      

11,00€ 
 

Linsengemüse mit Babyspinat, Kirschtomaten 

Curry-Mandelcreme, Shisokresse und gepopptem Quinoa  

8,50€ 

 

 



Fleisch 
 

Schweinefilet mit Frankfurter Kräuter-Frischkäsefüllung 

Kartoffelstampf, glasierten Karotten und Portweinsauce   

14,20€ 

 

 Argentinisches Rumpsteak mit Ofenkartoffeln 

Sauerrahm, Grillgemüse und Pfeffersauce 

28,00€ 

 

                                  Rosa gebratene Entenbrust mit Kartoffelgratin 

Pak Choi, Peperoni und Pflaumenweinsauce 

16,00€ 

 

Maispoulardenbrust mit Spinatrisotto, Kirschtomaten 

und Sherryjus 

15,40€   

 

Asiatisch marinierter Schweinebauch mit Karotten, Sesam   

Pak choi und Gewürzsauce 

16,80€     

 

 

 

Fisch 
  

 Lachsfilet mit Couscous, Berberitzen 

Pak Choi und Tandoorisauce   

14,50€ 

 

 Forellenfilet mit Avocado-Gurkengemüse 

Gnocchi und Limettensauce 

13,20€ 

 

Zanderfilet mit Karotten, Sesam, Babyspinat 

 Kartoffelgratin und Wasabisauce   

16,30€ 

 

Lachsforellenfilet mit Linsengemüse, Champignons 

Frühlingslauch und Petersilienpesto 

13,50€   

 

 

 

 



Dessert 
 

Schokoladen-Gewürzpudding mit Passionsfrucht-Marshmallow 

und Tonkabohnen-Kokoseiscreme                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

6,50€ 

 

Crème Brûleé von Orangenblüten mit Vanillebeeren 

 und Sauerrahmeiscreme  

6,50€     
 

 

 

Fleischherkunft 

 

       

Kalb            Deutschland  

      Rind              Argentinien 

      Schwein      Deutschland 

      Poularde      Frankreich 

      Ente                Frankreich                                                                                           

 

Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19%. 

 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen schönen 

Aufenthalt im Holiday Inn Frankfurt Airport 

Neu-Isenburg. 

 

Bei Fragen stehen wir Ihnen gerne zur 

Verfügung.  

 

Ihre Küchencrew  
 

 

 

 
 


